KOHERSEN

Czerwona pasta curry

LIJD 6 porcji 7 minut

Sktadniki

m 1 tyzka nasion kolendry m 5-10 matych i duzych czerwonych papryczek m 6 lisci limonki kaffir, usuniete todygi
B 2 tyzeczki kminu rzymskiego chill m 1/2tyzeczki papryki

m 1 lyzeczka czameqo pieprzu m 1 tyzeczka zmielonego korzenia kolendry m 1/2 tyzeczki kurkumy

m 2 tyzki oleju roslinnego m 1 maty kawatek galangalu

m 3 zgbki czosnku m 4 fodygi trawy cytrynowej, posiekane

B 2 mate brgzowe cebule, przepotowione m 1 1yZka sosu rybnego

m Skérka limonki

Przygotowanie
=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=
2 Witdz czarny pieprz, kolendre i kmin rzymski.
=
3 Wymieszaj.
? Dodaj 2 tyzki oleju, 5-10 matych i duzych czerwonych chili, 2 mate bragzowe cebule, 3 zgbki czosnku, 4 todygi trawy cytrynowej, 1
) maty kawatek galangalu, skorke z limonki, 6 lisci limonki kaffir.
=
5 Posiekaj.

www.kohersen.pl
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Zgarnij szpatutkg ze Scianek na dno kielicha.

Posiekaj.

Dodaj pozostate sktadniki.

Posiekaj.

Zgarnij szpatutkg ze scianek na dno kielicha.

Posiekaj.

Uzywaj jako dodatek. Smacznego!
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