KOHERSEN

Ciemny sos cebulowy

TD 6+ porcji 20 min

Skiadniki

6 $redniej wielkosci, biatych cebul m Swiezy rozmaryn lub tymianek
2 szklanki bulionu m sOlipieprz

4 tyzki masta lub dwie tyzki oleju do smazenia

100 ml biatego wina

4 tyzki cukru brgzowego

2 tyzki maki ziemniaczanej wymieszane w

zimnej wodzie

Przygotowanie

Cebule kroimy w pidra lub rozdrabniamy w robocie - predkos¢ 5-6, czas 10-15 sekund.
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Smazymy na masle lub oleju i gdy zmienig juz kolor na ztoty, wlewamy bulion i biate wino. Dodajemy gatgzki swiezego
rozmarynu i wsypujemy cukier.

X

EX)

Catos¢ smazymy okoto 5 minut na srednim ogniu az sos bedzie gesty.

Dodajemy dwie tyzki maki ziemniaczanej wymieszanej z wodg aby zagescic sos.
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EX)

Sos doprawiamy solg i pieprzem. Miksujemy w naczyniu gtdwnym na gtadko - 15 sekund, predkosc¢ 6.

EX)

Sos mozna serwowac do pieczonego miesa na ciepto lub na zimno do wszelkich przystawek.

www.kohersen.pl



