KOHERSEN

Ciasto pomaranczowo-
- cytrynowe

TD 6+ porcji 35 minut +

40 minut

Sktadniki

Przygotowanie

Wielko$¢: okragly placek o $rednicy 20 cm m 250 g maki

125 g cukru m 1 tyzeczka proszku do pieczenia
sok i skérka z 1 pomaranczy i 1 cytryny

170 g miekkiego masta

4 jajka

50 ml mleka
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Rozgrzej piekarnik do 170°C. Nasmaruj ttuszczem tortownice.

=

2 Zamocuj ostrze wielofunkeyjne w kielichu do gotowania.
=

3 Wi6z 125 g cukru i skorke z pomaranczy i cytryny.
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4 Posiekaj.

Dodaj 190 g masta i 4 jajka.
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Zmiksuj.

Dodaj 50 ml mleka, sok z cytryny, 250 g maki i 1 tyzeczki proszku do pieczenia.

Zmiksuj.

Wlej mase do przygotowanej tortownicy.

Piecz w piekarniku okoto 25-30 minut, w temperaturze 170°C.

Gotowe do podania. Smacznego!
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