KOHERSEN

Ciasto daktylowe z orzechami

TD 3 porcje 50 minut +

45 minut w pie

Sktadniki

160 g pasty z daktyli m 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 jajka m 60 g orzechow wioskich, posiekanych

50 g brgzowego cukru m 120 mImleka

60 ml oleju roslinnego
10 g miodu
200 g maki

Przygotowanie

Na blaszke do pieczenia wytdz papier do pieczenia.
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Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.

Umies¢ 160 g pasty z daktyli, 2 jajka, 50 g cukru, 60 ml oleju, 10 g miodu, 200 g maki, 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,
30 g orzechéw wioskich oraz 120 ml mleka.
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Wymieszaj.
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Wymieszaj.
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Catosc¢ przetdz na blaszke do pieczenia, a nastepnie posyp resztg orzechow.

Piecz w piekarniku w temperaturze 180°C przez 45 minut.

Gotowe do podania! Smacznego!
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