KOHERSEN

Ciasteczka cytrynowo-
g kokosowe

TD 6+ porcji 20 minut +

15 minut

Sktadniki

90 g ptatkdw owsianych

50 g wiorkow kokosowych

1 jajko

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego
100 g biatej czekolady

m skorka z 2 cytryn, starta
m 120 g miekkiego masta
m 170 g brgzowego cukru
m sokz 1 cytryny

m 180 g maki

m 1 tyzeczka proszku do pieczenia

Przygotowanie
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Rozgrzej piekarnik do 180°C.
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2 Zamocuj ostrze wielofunkeyjne w kielichu do gotowania.
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3 Przygotowang skorke z cytryny, 120 g masta i 170 g brgzowego cukru umies¢ w kielichu do gotowania.
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4 Zmiksuj.
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Dodaj wszystkie pozostate sktadniki z wyjatkiem czekolady.

www.kohersen.pl
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Zmiksuj.

Wytéz blache papierem do pieczenia, a nastepnie natéz mase na blache, formujac ciasteczka, zostawiajgc miejsce na
wyrosniecie. Piecz w piekarniku okofo 12-15 minut, w temperaturze 180°C (czas pieczenia dostosuj do swojego

piekarnika).

Wyczys¢ kielich do gotowania.

W16z 100 g biatej czekolady.

Posiekaj.

Zgarnij szpatutka ze $cianek na dno kielicha.

Wymieszaj.

Rozprowadz mase na upieczonych ciasteczkach.

Gotowe do podania. Smacznego!

www.kohersen.pl



