KOHERSEN

Chili w proszku

TD 6 porcji 15 minut

Skiadniki

m 100 g czerwonych papryczek chili
m 20 mloleju
m 30 g biatych dojrzatych ziaren sezamu

Przygotowanie
=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=
2 Umies¢ czerwong papryke chili i olej w kielichu do gotowania.
=
3 Smaz (saute).
=
4 Dodaj nasiona biatego sezamu.
=
5 Zmiksuj do uzyskania gtadkiej konsystenciji.
=
6 Wymieszaj pulsacyjnie.
=
7 Uzywaj do réznych potraw! Smacznego!
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