KOHERSEN

Casserole z kurczaka

TD 2 porcje 25 minut

Sktadniki
m 150 g cebuli, posiekane;j m 1/2 tyzeczki papryki stodkiej B Swieze liscie bazylii
B 3 zgbki czosnku, obrane m 1 {yzeczka soli
m 100 g wedzonego boczku, pokrojonego w kostke  m 1/4 tyzeczki pieprzu
m 50 g oliwy z oliwek m 200 ml wywaru drobiowego
m 300 g piersi z kurczaka, pokrojonej w kostke m 200 ml wody
m 300 g pomidoréw z puszki m 100 g sera mozzarella, pokrojonej w kostke
Przygotowanie
=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu.
=
2 Umiesc¢ 100 g cebuli, 3 zgbki czosnku oraz 50 g oliwy z oliwek. Zamknij pokrywe kielicha.
()
3 Posiekaj.
=
4 Zgarnij szpatutkg na dno kielicha. Dodaj 100 g boczku. Zamknij pokrywe kielicha i wyjmij miarke.
=
5 Smaz saute.
? Dodaj 300 g piersi z kurczaka, 300 g pomidorow z puszki, 1/2 tyzeczki papryki, 1 tyzeczka soli, 1/4 tyzeczki pieprzu oraz 200 m
) wywaru drobiowego. Zamknij pokrywe kielicha.
=
7 Dus.
=
8 Dodaj 100 g sera mozzarelli i pozostaw na 5 minut do rozpuszczenia sera.
=
9 Podawaj ze swiezymi lis¢mi bazylii. Smacznego!
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