KOHERSEN

Carbonara z tagliatelle

TD 2 porcje 35 minut

Sktadniki

m 50 g boczku m 1/2 tyzeczki sera w proszku
m 25 g cebuli m 50 g miekkiego masta

m 3 zottka jaj m 1/2 tyzeczki soli

m 30 ml mleka m 1/8 tyzeczki pieprzu

m 150 g makaronu tagliatelle

m 1000 ml wody

Przygotowanie
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Zamocuj mieszadto saute w kielichu do gotowania.
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2 Umies¢ 1000 ml wody. Zamknij pokrywe kielicha.
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3 Ugotuj.
=

4 Dodaj 150 g makaronu. Zamknij pokrywe kielicha.

Ugotu;j.
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Odcedz makaron i przetdz do miski. Wylej wode.

Wyczys¢ kielich do gotowania.

Umiesc 50 g masta, 50 g boczku oraz 25 g cebuli. Zamknij pokrywe kielicha.

Smaz saute.

Dodaj makaron, 1/2 tyzeczki sera, 1/2 tyzeczki soli oraz 1/8 tyzeczki pieprzu. Zamknij pokrywe kielicha.

Wymieszaj.

W miseczce umies¢ 3 zo6ttka oraz 30 ml mleka. Catos¢ doktadnie wymieszaj i wlej do kielicha.

Wymieszaj.

Gotowe do podanial Smacznego!
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