KOHERSEN

Bulion orientalny

TD 4 porcje 40 min

Sktadniki

m 1 marchewka ( pokrojona) m 4 cm swiezego imbiru

m 1 opalona cebula ( pokrojona) m 5 tyzek sosu sojowego

m maty kawatek selera naciowego m 2 tyzki sosurybnego )

m 2 suszone grzyby m tyzka stotowa przyprawy 5 SMAKOW

= 2 cm ostrej papryczki chill m przyprawy: 4 liscie kafiru, 4 gwiazdki anyzu,
m 2-3 zabki czosnku kilka gozdzikow, liS¢ laurowy, cynamon, pieprz i

s6l, plaster limonki

Przygotowanie

Imbir, chilli, czosnek, marchewke, suszone grzyby, seler i opalong cebule wrzu¢ razem z przyprawami do naczynia
gtéwnego. Zalej catos¢ woda.

@ 40 min é& 100 # 1

Przelej bulion do garnka wraz z warzywami i pozostaw na kilka godzin. Odcedz a nastepnie przelej bulion przez gaze aby
byt klarowny.
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