KOHERSEN

Buteczki ziemniaczane

TD 3 porcje 2 godziny

Sktadniki
m 1 tyzeczka suszonych drozdzy m 1/2 tyzeczki soli
m 100 ml wody m 500 g maki
m 50 g masta, w temperaturze pokojowej m ubite jajko lub roztopione masto do
m 150 g puree ziemniaczanego, ostygnietego posmarowania buteczek przed pieczeniem
B 2 jajka
m 50 g cukru
Przygotowanie
=
1 Wytdz blache papierem do pieczenia i odstaw.
? Zamocuj fopatke do wyrabiania ciasta w kielichu do gotowania. Umies¢ w kielichu do gotowania 1 tyzeczke suszonych drozdzy,
L= 100 ml wody i 50 g masta. Zamknij pokrywe kielicha.
=
3 Podgrzej.
[S] Dodaj do kielicha do gotowania 150 g puree ziemniaczanego, 2 jajka, 50 g cukru, 1/2 tyzeczki soli i 500 g maki. Zamknij pokrywe
_i kielicha.
=
5 Ugniataj.
=
6 Przetéz ciasto do duzej miski i przykryj folig. Pozostaw na okoto 1 godzine, az podwoi swojg objetosc.
[S] Po godzinie zagnie¢ ciasto i podziel na 12 réwnych czesci. Uformuj z kazdej czesci kulke i umies¢ je na blasze do pieczenia.
L Przykryj blache wilgotng Sciereczka i pozostaw do fermentacji na kolejne 30 minut.
? Rozgrzej piekarnik do 1858. Posmaruj powierzchnie kulek z ciasta ubitym jajkiem lub roztopionym mastem. Nastepnie piecz w
el piekarniku przez okoto 15-20 minut.
=
9 Gotowe do podanial Smacznego!
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