KOHERSEN

Budyni waniliowy z
karmelizowanym rabarbarem

TD 4 porcje 15 min

Sktadniki

m 6 70tek z jaj m + karmelizowany rabarbar: 3 fodygi rabarbaru
m 600 ml mleka pokrojone w mate romby, 3 tyzki cukru, 2 tyzki
m 70 g cukru pudru masta

m 1 opakowanie cukru waniliowego
m 80 g maki ziemniaczanej
B szczypta soli

Przygotowanie

? W naczyniu gtdéwnym zatozy¢ motylek, Wszystkie sktadniki umiescic¢ w robocie i wtgczy¢ parametry. Temperatura 100, czas 6
L minut, predkos¢ 1.
? W miedzyczasie przygotowac rabarbar — na patelni rozpusci¢ cukier. Gdy bedzie miat kolor bursztynowy , dodaé¢ masto i wrzucic¢
L= kawatki rabarbaru. Obsmazy¢ w karmelu przez okoto 1 minute uwazajac aby go nie przypali¢.
=

3 Gotowy budyn przetozy¢ do miseczek i wytozy¢ na niego gotowy rabarbar.
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