KOHERSEN

Brownie z serem $mietankowym

TD 2 porcje 40 minut

Skiadniki

50 g czarnej czekolady m 100 g serka $mietankowego
60 g masta m 76ttko

biatko z 1 jajka (rozmiar L)

55 g cukru pudru

1,5 g ekstraktu waniliowego lub tyzeczka cukru

waniliowego

m 50 g maki

Przygotowanie

Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielich do gotowania.

(=9

=
2 Umies¢ 50 g czarnej czekolady i 60 g masta w kielichu do gotowania.
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3 Wymieszaj.
? Wylej mase do miski, dodaj do niej biatko jajka, 35 g cukru pudru, 1,5 g ekstraktu waniliowego lub tyzeczke cukru waniliowego i 50 g
L maki, wymieszaj i odstaw.

Wyczys¢ kielich do gotowania.
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Zamocuj mieszadto motylkowe na ostrzu wielofunkcyjnym.

Umiesc¢ 100 g serka $mietankowego i pozostate 20 g cukru pudru w kielichu do gotowania.

Wymieszaj.

Dodaj zottko.

Wymieszaj.

Wlej mase serowa i pozostatg mase czekoladowg do tortownicy, wymieszaj.

Rozgrzej piekarnik do 190°C, wstaw tortownice do piekarnika i piecz okoto 25 minut (czas pieczenia dostosuj do swojego
piekarnika).

Gotowe do podanial Smacznego!
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