KOHERSEN

Brownie karmelowe

TD 2 porcje 15 minut +

20 minut

Sktadniki

3jajka m 200 g czekolady (1 tabliczka gorzkiej, 1
110 g masta tabliczka mlecznej)

30 g kakao w proszku

80 g cukru pudru

100 g maki

8 ciasteczek karmelowych lub innych

Przygotowanie
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=)
2 Umies¢ 200 g czekolady i 110 g masta w kielichu do gotowania.
=
3 Wymieszaj.
=)
4 Dodaj 3 jajka i 80 g cukru.
=
5 Zmiksuj.
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Dodaj 100 g maki i 30 g kakao w proszku.

Zmiksuj.

Zgarnij szpatutkg ze scianek na dno kielicha, wytéz blache papierem do pieczenia, wlej mase do blachy, a nastepnie utéz
kolejno ciasteczka karmelowe.

Rozgrzej piekarnik do 170°, wtéz blache do piekarnika i piecz 20 minut w 170° (czas pieczenia dostosuj do swojego
piekarnika).

Gotowe do podania! Smacznego!
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