KOHERSEN

Biata kietbasa pieczona w
piwie z cebula i majerankiem
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6+ porcji 50 minut

Skiadniki

2 tyzeczki majeranku
1 tyzeczka kminku

1 1is¢ laurowy

s6l, pieprz do smaku
1 tyzka oleju

m 6 surowych biatych kietbas
m 2 duze cebule

m 3 zabki czosnku

m 500 mljasnego piwa

m 2 tyzki musztardy francuskiegj
m 1 tyzeczka miodu

Przygotowanie
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Cebule pokroj w piorka, czosnek w plasterki.
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2 Na patelni rozgrzej olej, zeszklij cebule z czosnkiem, dodaj majeranek i kminek.
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3 W naczyniu zaroodpornym utéz kietbasy, dodaj cebule z przyprawami.
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4 W miseczce wymieszaj piwo z musztardg i miodem, zalej kietbase.

Dodaj lis¢ laurowy, dopraw solg i pieprzem.

EX)

www.kohersen.pl



Piecz w 180°C przez 40 minut, co jakis czas polewajgc kietbasy sosem.
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Podawaj z chrzanem i pieczywem.
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